
明治17年に横浜で創
業。日本で最古の中
国料理店として、伝統
と技をもって美味しく
楽しい料理を提供し
てまいります。

1964年東京オリンピッ
クの為に開業して以
来、世界中の人たち
から親しまれているホ
テルニューオータニ。
こだわり抜いた伝統
の味をご賞味くださ
い。

最高のひとときを、最
高のおもてなしで演
出する、格調高きホテ
ルオークラ。おもてな
しの心でお届けする
自慢の味わいをお楽
しみ下さい。

お お き

創業大正12年の老舗 「米沢牛黄木」が肉質にこだわり
選び抜き、直営レストラン「金剛閣」総料理長が監修した
レシピでお肉の旨みを引き出した品々です。

今年で創業

100年

無地・中元短冊のしのみ可 名入れ不可 二重・全包装不可

昔ながらの味わいを守り続ける、
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●黒毛和牛カレー（ビーフカレー・デミグラスカレー・ブラックカレー 
各150g×2）

米沢牛黄
おお

木
き

 お肉屋さんの
黒毛和牛カレーセット〈KK50〉

●米沢牛ビーフカレー220g・米沢牛ハヤシビーフ220g×各2

米沢牛黄
おお

木
き

 米沢牛カレー・
ハヤシセット〈YKH50〉

冷凍

●米沢牛入りガーリックライス 200g×4●賞味期限：冷凍30日

米沢牛黄
おお

木
き

 米沢牛入り
ガーリックライス〈YGR50〉

冷凍

●肉まん100g×3、干し貝柱入り焼売（15g×6）×2、焼餃子22g×
10、ワンタン15g×5、中華スープ47g●賞味期限：冷凍60日

聘珍樓 飲茶詰合せ〈KR-2〉

冷凍

●肉まん200g、チャーシュー麺1食入、干し貝柱入り焼売15g×6、
焼餃子22g×5●賞味期限：冷凍60日

聘珍樓 飲茶詰合せ〈HT-2〉

冷凍

●デミグラスハンバーグ140g・和風ハンバーグ140g×各2、イタリ
アンハンバーグ140g×1●賞味期限：冷凍30日

米沢牛黄
おお

木
き

黄
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木
き

の
黒毛和牛入りハンバーグセット〈OH40〉

冷凍
●米沢牛入り濃旨デミハンバーグ140g×6●賞味期限：冷凍30日

米沢牛黄
おお

木
き

 米沢牛入り
濃旨（こくうま）デミハンバーグ〈YDH50〉

冷凍

●海鮮肉まん100g×2、麻婆豆腐150g、マンゴープリン・杏仁プリ
ン各110g、干し貝柱入り焼売15g×6、焼餃子22g×5、麻辣油5g
●賞味期限：冷凍60日

聘珍樓 点心料理
デザートセット〈I-40P〉

冷凍

●肉まん60g×3、干し貝柱入り焼売（15g×6）×2、焼餃子22g×
10、小籠包30g×4、えび蒸し餃子20g×4、拉麺（2食入）●賞味期
限：冷凍60日

聘珍樓 飲茶詰合せ
〈KR-13〉

冷凍

●肉まん200g×3、干し貝柱入り焼売15g×15、焼餃子22g×
10、ワンタン（スープ付）15g×6、点心詰合せ5種×各2、春巻40g
×5、蓮の葉ちまき165g×2●賞味期限：冷凍60日

聘珍樓 飲茶詰合せ
〈HTG-80〉

●粒入りコーンスープ160g×3、8種の野菜ポタージュ・ベジタブル
チャウダー各160g×2

ホテルオークラ 
スープ缶詰詰合せ〈HO-30A〉

●コーンスープ・パンプキンスープ・8種の野菜ポタージュ各150g×
2

ホテルオークラ 
レトルトスープ詰合せ〈ORS-30B〉

●つぶ入りコーンスープ165g×3、野菜のチャウダー165g、10種
野菜のクリームスープ・パンプキンクリームスープ・オニオンスープ各
160g

ホテルニューオータニ 
スープ缶詰セット〈AOS-30〉

●マンゴープリン×6●賞味期限：180日

ホテルニューオータニ 
マンゴープリン
〈OMP-30〉
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京つけもの 西利　
京のあっさり漬〈NASS-50〉

●大根あっさり漬・大根柚子あっさり漬・瓜あっさ
り漬（各1/4割）、かぼちゃあっさり漬（半割）、茄
子あっさり漬（1個）、ゆずの香り・赤しそむらさき
の（各50ｇ）、味すぐき・ゆかりむらさき・山里の香り
（各40ｇ）●賞味期限：冷蔵8日 冷蔵

京つけもの 西利　
乳酸菌ラブレ20g20日間
セット〈NLP-45S〉

●古漬胡瓜きざみ（20g）、大根きざみ（20g）、
瓜きざみ（20g）、古漬キャベツと人参（20g）、し
そなす（20g）、古漬壬生菜きざみ（20g）、らっ
きょう（20g）、福神漬（20g）、すぐきかぶらきざみ
（20g）、メンマ（20g） 各2●賞味期限：45日

無地・中元短冊のしのみ可 名入れ不可 二重・全包装不可

京つけもの 西利　
京のあっさり漬〈NASS-35〉

●大根あっさり漬（1/4割）、かぼちゃあっさり漬
（半割）、茄子あっさり漬（1個）、味すぐき・ゆかり
むらさき・山里の香り（各40ｇ)●賞味期限：冷蔵8
日 冷蔵

京つけもの 西利　
京のあっさり漬〈NASS-40〉

●大根あっさり漬・瓜あっさり漬（各1/4割）、かぼ
ちゃあっさり漬（半割）、茄子あっさり漬（1個）、味す
ぐき・ゆかりむらさき・山里の香り（各40ｇ）●賞味
期限：冷蔵8日 冷蔵
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本体3,500円（税込3,780円）
052005

本体4,000円（税込4,320円）
052006

本体5,000円（税込5,400円）
052007

本体4,500円（税込4,860円）
052008




